
   
 

Grobschmutz entfernen. 
Auch aus den Abläufen! 

Mit Besen oder Schrubber 
den groben Schmutz 

beseitigen. 

Zur detaillierten KLB Reinigungs- und Pflegeempfehlung:
www.klb-koetztal.de/reinigungsempfehlung

Reiniger aufbringen und 
Fläche einschäumen. 

Geeigneten Küchenreiniger 
(Fettlöser) verwenden.

Abläufe reinigen. 
Gitter rausnehmen, 

schrubben, mit Wasser 
klar nachspülen.

Schmutzwasser absaugen 
oder abziehen. Mit klarem 

Wasser spülen. Boden danach 
trocknen lassen – Pfützen 

vermeiden!

Bei Bedarf desinfizieren. 
Nur nach Reinigungsplan, 

mit geprüften Mitteln 
(z.B. DGHM, DVG, IHO).

Step-by-Step-Anleitung:

Reinigung rutschhemmender
KLB-Küchenböden
So bleibt der Boden sauber und sicher: 

Reinigung Küchenböden in R11-R13

Mit der Reinigungs-
maschine oder manuell 
schrubben. Maschine mit 
weichen Bürsten nutzen. 

Ecken und Kanten per 
Hand nach bearbeiten.
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Hochdruck zu nah am Boden. 
Das kann Beläge beschädigen 
und zudem Keime verteilen.

Reinigungsmittel mischen. 
Gefährlich! Immer nach 
Hersteller angabe vorgehen.

Nasse Stellen stehen lassen. 
Pfützen = Rutschgefahr & Keimbildung. 
Fläche gut abtrocknen lassen!

Schmutzige Rollen von Wägen. 
Auch diese regelmäßig in die 
Reinigung mit einbeziehen.

So bleibt der Boden sauber und sicher: 
Reinigung Küchenböden in R11-R13

Was vermieden werden sollte:

Noch ein paar Tipps zur richtigen Reinigung:

Maschinenpads 
vermeiden, weiche 

Bürsten bevor-
zugen

Keine Kisten oder 
Töpfe über den 
Boden schieben

Bei Fragen: 
KLB Kötztal oder 
Reinigungsmittel-

Hersteller 
kontaktieren

Sanfte Reinigung Keine Kratzer Kontakt bei Fragen

   
 

Zur detaillierten KLB Reinigungs- und Pflegeempfehlung:
www.klb-koetztal.de/reinigungsempfehlung

Beachten Sie: Unsere Angaben beruhen auf unseren bisherigen Erfahrungen und Ausarbeitungen. Es ist unmöglich, jeden Einzelfall in den aufgeführten Empfehlungen zu berücksichtigen, deshalb 
haben die Angaben nur richtungsweisenden Charakter. Im Einzelfall bitten wir Sie, eine detaillierte Beratung in unserem Hause einzuholen. Wir übernehmen Gewähr für die einwandfreie Qualität 
unserer Produkte. Die Verantwortung für das Gelingen der von Ihnen durchgeführten Arbeiten können wir nicht übernehmen, da wir keinen Einfluss auf die Verarbeitung und Verarbeitungsbe-
dingungen vor Ort haben. Wir empfehlen Ihnen im Einzelfall Versuchsflächen anzulegen. Dieser Werbeflyer beinhaltet den aktuellen Stand der KLB-Technik zum Zeitpunkt der Herausgabe. Für alle 
technische Fragen ist nur das aktuellste KLB-Produktdatenblatt maßgebend. Die neueste Version des KLB-Produktdatenblattes ist elektronisch abrufbar unter www.klb-koetztal.de. Darüber hinaus 
gelten unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen.  Auflage 05/2025 

Reinigungsplan 
aufhängen und 
Küchenpersonal 

Schulung anbieten

Schulung


